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CAntipasti di mare

QRefolata di antipasti

(Orto Lb'saggi minimo 2 persone)

Spumino di salmone

¢ )
(@dﬁlfe mantecare con Sdhllﬂllf/

, ’ 5 ’ Insalata di seppie all'aceto
Filetto di tonno affumicato Pt s Regi

CFiletto di spada affumicato

Insalata di seppie all aceto balsamico con legumi

(Gragioli borlotti, spagna. mais, olio extra vergine d oliva)

Insalata di polpo con pachini

Melanzane parmigiana con
frutti di mare

CMelanzane parmigiana con frutti di mare

/ . '
(Calamari, gambert, cozze, vorz_qo[e)

Insalata di mare calda
(Calamari, gamberi, cozze, vongole in bianco, pomodoro fresco)

CAntipasti di terra

Salame toscano
GProsciutto crudo

GBresaola di cavallo



GPrimi piatti
di mare

Tagliatelline Costa D'Argento Gnocchi di patate gamberoni rossi,
porro e rucola

CBis di primi piatti a scelta
(GMinimo 2 persone)

Crespelle di spigola in salsa di gamberi
(QRipieno di spigola e spinaci in salsa di gamberi)

QRiso Costa D Argento

(inimo 2 persone, calamar, seppie, gamberi, cozze, vongole in bianco ¢ pomodoro)

Spaghetti Costa GD ‘GArgento

(Calamari, seppie, gamberi, cozze, vongole in bianco e pomodoro _fresco)

Gnocchi di patate gamberoni rossi, porro e rucola
(@noc‘rhi lavorati a mano)

Opaghetti alle vongole veraci
(In bianco)

Clagliatelline Costa @'@);qenro

(GPasta  fresca, calamari, seppic. gamberi, cozze, vongole, in bianco ¢ pomodoro ﬁesm)

CMezzelune ripiene al pesto con gamberi e tartufo di terra
(QPasta J‘resca,’

GPrimi piatti di terra
Spaghetti al pomodoro

Clagliatelline raqu
(GPasta fresca) e

Gnocchi di patate al ragii

(Gnocchi lavorati a mano)

Clagliatelline al tartufo
I( @aagra  fresca) f
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